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GIGA GRANDI CUCINE srl
Via Pisana, 336 - Loc. Olmo 50018 Scandicci (FI) Italy - Tel. +39 055 722331 Fax +39 055 7223788 - info@gigagc.com
www.gigagrandicucine.it
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Elektro-Tischfritteuse

Friggitrice elettrica da banco.

Pannello di comando digitale di facile utilizzo con
una sola manopola. Controllo della temperatura
preciso (+/-1°C) con sonda elettronica e
termostato di sicurezza. Testa di comando

e vasca si rimuovono facilmente per le operazioni
di pulizia e manutenzione. Sistema scioglimento
grassi integrato. Led di controllo apparecchiatura
sotto tensione e intervento termostatico.
Funzione “Stand by” (risparmio energetico).

Un cestello in dotazione per vasca.

Struttura interamente in acciaio inox.

Electric table top fryer.

Easy to operate digital display
panel with single knob control.
Electronic probe gives precise
temperature control (+1/-1°C).
Removable control head and
frying tank for easy cleaning and
maintenance. Integrated fat melting
cycle. LED - On indicator

and safety cut-off thermostat.
Standby energy saving function.
Supplied with one frying basket.
Stainless steel frame.
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Friteuse électrique de table.
Panneau de contrdle digital

facile d’utilisation par une simple
manette. Régulation électronique et
thermostat de sécurité. Réglage de
la température trés précis (+/-1°C)
par sonde. Elément de chauffe et
cuve démontable sans outils pour
nettoyage et entretien facile.
Systéme intégré de fonte de graisse.
Dotée de LED de controéle sous

tension et du thermostat de sécurité.

Fonction “Stand-by” (économie
d’ énergie). Un panier inclus par
cuve. Intégralement en acier inox.

Dimensioni / Dimensions / Dimensions / MaBe (L X P X H / MM)

Capacita / Capacity / Capacité / Kapazitat (L1)

Vasche / Tanks / Cuves / Becken

Cesti / Baskets / Paniers / Kérbe

Produzione / Production rate / Production / Stundenleistung (ke/H)

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur (MiN-Max °C)

Alimentazione / Voltage / Voltage / Spannung

Potenza / Power / Puissance / Leistung (kW)

Peso / Weight / Poids / Gewicht (kc)

Imballo / Packaging / Emballage / Verpackung (L x P x H / MM)

mit elektronischer und

digitaler Steuerung fur prazise
Temperaturregelung (+/-1°C) mit
Sonde und Sicherheitsthermostat.
Der Steuerkasten mit Heizung

und das Becken lassen sich zur
einfachen Reinigung und Wartung
herausnehmen. Integrierter
Fettschmelzzyklus zur schonenden
Erwarmung des Ols. LED-Anzeige
fur Temperatur und Statusanzeigen.
Energiesparmodus ,Stand by".

Incl. ein Korb je Becken. Gehause
und Anbauteile aus Edelstahl.
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225 x 418 x 301 451 x 418 x 301
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3,7 74

90 -195 90 -195

220 - 240V 220 - 240V

36 3,6+3,6

6,5 12,5

320 x 600 x 370 570 x 600 x 370



